MENU INVERNALE / WINTER-HIT

Vorspeise Hauptspeise

INSTALATA FORMENTINO

Niislisalat mit Steinpilzen, Oliven-Triffel6l, Crema Balsamico und

20
Brot-Crotitons
INSALATA DI BURRATA CON Rucolasalat mit Burrata, Kirschtomaten, und Rucola 59
RUCOLA E CHERRY TOMATE mariniert mit Balsamico-Pestosauce
GNOCCHI CARBONARA CON Hausgemachte Gnocchi an Rahmsauce mit Bresaola, 27 29
BRESAOLA E RUCOLA Rucola, Grana Padano, Zitronensauce und Trufelsl
CARPACCIO DI MANZO CON Rohe Rindfleisch-Scheiben mit Olivensl mariniert, Parmesan, 27
PARMIGIANO E RUCOLA Rucolasalat, Walniissen und Triiffelsl
PACCHERI AI GAMBERI E Paccheri an Rahmsauce mit Riesencrevetten, Lachs, 27 29
SALMONE AFFUMICATO Rucola, Tomaten
FETTUCCINE NATALIZIE Hausgemachte Bandnudeln mit Diirrtomaten, Datteln, 24 26
Walniissen, Cherry Tomaten und Pistazien
RISOTTO AL GORGONZOLA E Simig gekochter Risotto an einer feiner Gorgonzolasauce
. 22 24
PERE und Birnen
SCAMPI ALLA BUSERA Spaghetti an feiner hausgemachter Chili-Tomatensauce und )8 30
Scampi
RAVIOLI ALLE VERDURA Hausgemachte Teigtaschen, mit Gemiise-Kisefiillung und 55 27
Burrata an Parmesan-Buttersalbeisauce
SCALOPPINE DI MAIALE ALLA Schweins Schnitzel mit Pilzrahmsauce dazu Butternudeln 32
PANNA
P1ZZA REGINA DEL PADRONE Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Kalbsfleisch, 27 59
Peperoni, Rote Zwiebeln, Kriuterbutter
P1ZZA INVERNALE Pizza mit Mozzarella Fior di Latte, Birekiise, Speck,
. 1. 26 28
Steinpilze und Trifelsl
P1ZZA NATALIZIE Pizza mit Mozzarella Fior di Latte, Tomatensauce, pikanter Salami, 25 27
Spinat, Gorgonzola und Zwiebeln
PERA AFFOGATA Pochierte Birne in Portwein dazu Pistaziencreme 12.90
CLASSIC CHEESCAKE AL Hausgemachte gebackener Kisekuchen mit Waldbeeren 12.90

FORNO CON FRUTTI DI BOSCO

En Gueti!
Wiinscht IThnen Thr

Buon appetito!
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inkl. MwSt. 8.1 %



